Verband der Gartenbauvereine
Saarland / Rheinland-Pfalz e.V.

Kulturzentrum Bettinger Mihle
Hittersdorfer Str. 29

66839 Schmelz
T06887-9032999
FO6887-9032998

Mail: sal-rlp@gartenbauvereine.de
www.gartenbauvereine.de

INFO

Apfelkulinarik im Hotel Romer

Da sich auf den Streuobstwoche alles um die Erzeugnisse aus den Streuobstwiesen dreht, soll auch
die kulinarische Seite nicht zu kurz kommen. Apfelkompott und Apfelkuchen sind jedem bekannt.
Was man aber alles aus den Friichten der Obstwiesen in kulinarischer Sicht zaubern kann, kann
beim Apfelgenuss-Meni im Hotel-Restaurant erlebt werden.

Eine delikate Zusammenstellung verschiedenster Gerichte aus oder mit Apfeln und Birnen
erwartet die Gaste an diesem Abend. Zu den jeweiligen Speisen werden die passenden
Getranke gereicht, die ebenfalls aus den Friichten der Streuobstwiesen stammen und von
Wolfgang Schmitt und Monika Lambert-Debong besprochen wurden.

Termin: 21. September 2018, 19:30 Uhr
Apfelgenuss - Menii rund um den Apfel mit korrespondierenden Getranken
Ort: Hotel-Restaurant Romer, Schankstr. 2 66663 Merzig

Anmeldung: T 06887-9032999, sal-rlp@gartenbauvereine.de
Verband der Gartenbauvereine Saarland / Rheinland-Pfalz e.V. oder im Hotel Rémer

Das gesamte Programm der Streuobstaktionstage vom 19. bis 23. September am Alten Bahnhof in
Beckingen ist im Internet www.gartenbauvereine.de zu finde und kann gerne bei der Geschafts-
stelle des Verbandes angefordert werden (T 06887/9032999, sal-rlp@gartenbauvereine.de).
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pas Menu

Empfang mit Sekt

Rote Bete-Salat an Apfelspalten mit Calvados verfeinert
dazu
Holler-Viez

*

Apfelsorbet mit altem Sarkover verfeinert
*
Rumpsteak an Apfelchutney
mit Viezchicorée und Salat mit Apfelvinaigrette
oder
Dibbelappes mit Apfelmus und Salat mit Apfelvinaigrette
(vegetarisch)
dazu
Holzapfel-Viez / Apfelwein
*
Apfeltarte mit Apfeleis
dazu Topas
*
Degistif
Apfelbrand / Likor / Eiswein

Preis pp fur das Menl & die genannten Getranke
58,- Euro (Rumpsteak) bzw. 48,- Euro (Dibbelabbes)




